| KOMUNIA SWIETA
2027

Piecrwsza Komunia to bardzo WaZnK
i uroczysty dzien dla kazdego dziecka.

Zapraszamy Panstwa aby wspolnic
z rodzina, cicszy¢ si¢c tym dniem
w Hotelu Silver. «

Dolozymy wszelkich staran aby ten dzien .
byl dla Panstwa wyjatkowy. '
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ZESTAW 1- 225 ZL/OS

PRZYSTAWRA
Szynka parmenska,
ziolowy twarozek, rukola

ZUPA

Rosol 7 koldunami
DANIE GLOWNE
Piers kurczaka z szynka parmenska,
SOS Smictanowy,
miode ziemniaki, mix satat

ZESTAW 11- 255 ZL/OS.
PRZYSTAWKA

Marynowany losos,
czerwona cebula, grzanka

ZUPA

Beef strogonoff, pieczarki

DANIE GLOWNE

Udo z kaczki contfit, kapusta wloska,
kopytka, sos wisniowy




BUFET ZIMNY

Talerz wedlin i serow

Picczony losos$ teryiaki w sezamie na mixic salat

Tatar wolowy z marynowanymi grzybami
i czerwona cebula

Panierowane krewetki, Sos mango
Pasztet z kaczki z ziotami
Schab w sosic bazyliowym, czarne oliwki

Salatka z grillowanym kurczakiem,
chipsy z boczku, parmezan

Salatka z serem plcsniowym, pestki slonecznika

BUFET DESEROWY

Wybor ciast z wlasnej cukierni

Desery koktajlowe

NAPOJE
Kawa/ herbata

Woda mineralna z cytryna
Soki

MENU DZIECIECE
ZUPA

Rosol drobiowy, makaron

DANIE GLOWNE
Chrupiacy kurczak, frytki, ogorek

DESER

Lody, bita Smictana

Menu dziecigce (0-3 lat)- 60 zl/ os.
Menu d21ec16;ce (4 1() lat) 120 zl/ os



INFORMAC]E

Zapcwniamy dekoracije
Swiczymi kwiatami oraz Swiecami.

Czas trwania przyjecia to 4 godziny.

Kazda kolejna rozpoczeta godzina
platna dodatkowo 300 zl.

W ofercie mamy dania weganskie, wegetarianskie
oraz bezglutenowe.

Menu ustalane najpézniej 7 dni roboczych
przed terminem przyjecia.

Wyrazamy zgod¢ na wniesicnic
wlasnego tortu.

Jedzenie pozostale po przyjeciu jest bezplatnie pakowane przez

obsluge.
Koszt opakowan jednorazowych to 2,5 zl.

Ostateczne potwicrdzenic ilosci 0s6b 7 dni roboczych przed
terminem przyjecia - po tym terminie zmiana iloSci osob bedzie
nicmozliwa.

Potwierdzeniem rezerwaciji jest
podpisanic umowy oraz wplata zadatku
w wysokosci 500 zl.

Kontakt:

tel. 882 434 454
¢-mail: marketing@hotelsilver.com.pl




