
I  K O M U N I A  Ś W I Ę T A
2 0 2 7

P i e r w s z a  K o m u n i a  t o  b a r d z o  w a ż n y  
i  u r o c z y s t y  d z i e ń  d l a  k a ż d e g o  d z i e c k a .

 Z a p r a s z a m y  P a ń s t w a  a b y  w s p ó l n i e
z  r o d z i n ą ,  c i e s z y ć  s i ę  t y m  d n i e m  

w  H o t e l u  S i l v e r .  

D o ł o ż y m y  w s z e l k i c h  s t a r a ń  a b y  t e n  d z i e ń
 b y ł  d l a  P a ń s t w a  w y j ą t k o w y .



PRZYSTAWKA
Szynka parmeńska,

 ziołowy twarożek, rukola 

Z E S T A W  I -  2 2 5  Z Ł / O S .

ZUPA
Rosół z kołdunami

DANIE GŁÓWNE
Pierś kurczaka z szynką parmeńską, 

sos śmietanowy, 
młode ziemniaki, mix sałat

PRZYSTAWKA
Marynowany łosoś, 

czerwona cebula, grzanka

Z E S T A W  I I -  2 5 5  Z Ł / O S .

ZUPA
Beef strogonoff, pieczarki

DANIE GŁÓWNE
Udo z kaczki confit, kapusta włoska, 

kopytka, sos wiśniowy



BUFET ZIMNY
Talerz wędlin i serów

Pieczony łosoś teryiaki w sezamie na mixie sałat

Tatar wołowy z marynowanymi grzybami 
i czerwoną cebulą

Panierowane krewetki, sos mango 

Pasztet z kaczki z ziołami

Schab w sosie bazyliowym, czarne oliwki

Sałatka z grillowanym kurczakiem, 
chipsy z boczku, parmezan

Sałatka z serem pleśniowym, pestki słonecznika

ZUPA

Wybór ciast z własnej cukierni

Desery koktajlowe

NAPOJE

Rosół drobiowy, makaron

M E N U  D Z I E C I Ę C E

BUFET DESEROWY

DANIE GŁÓWNE
Chrupiący kurczak, frytki, ogórek

DESER
Lody, bita śmietana

Menu dziecięce (0-3 lat)- 60 zł/ os.
Menu dziecięce (4-10 lat)- 120 zł/ os.

Kawa/ herbata
Woda mineralna z cytryną

Soki



Zapewniamy dekorację 
świeżymi kwiatami oraz świecami.

Czas trwania przyjęcia to 4 godziny.

Każda kolejna rozpoczęta godzina 
płatna dodatkowo 300 zł.

W ofercie mamy dania wegańskie, wegetariańskie 
oraz bezglutenowe. 

 Menu ustalane najpóźniej 7 dni roboczych 
przed terminem przyjęcia. 

Wyrażamy zgodę na wniesienie
własnego tortu.

Jedzenie pozostałe po przyjęciu jest bezpłatnie pakowane przez
obsługę. 

Koszt opakowań jednorazowych to 2,5 zł.

Ostateczne potwierdzenie ilości osób 7 dni roboczych przed
terminem przyjęcia - po tym terminie zmiana ilości osób będzie

niemożliwa.

Potwierdzeniem rezerwacji jest 
podpisanie umowy oraz wpłata zadatku

 w wysokości 500 zł.

I N F O R M A C J E

Kontakt: 
tel. 882 434 454 

e-mail: marketing@hotelsilver.com.pl


