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PRZYJECIE Z OKAZJI
CHRZTU SWIETEGO
MENU | 180 Zt/OS.

PRZYSTAWKA
Mus z wedzonego pstrgga

ZUPA

Bulion wotowy z kotdunami

DANIE GLOWNE

Wolno pieczona karkowka
W sosie wtasnym, warzywa z grilla,
puree ziemniaczane

BUFET ZIMNY

Wybor wedlin i serow

Sledz z cebulka

Jajka faszerowane z wedzonym tososiem
Pasztet staropolski, sos zurawinowy
Tartaletka z wedlinami i twarozkiem
Boczniaki w tempurze, dip czosnkowy

Satatka z feta, pomidorkami
| czerwong cebula

Satatka z kurczakiem, grzanki
BUFET DESEROWY

Wybor ciast

Desery koktajlowe

NAPOJE

Soki owocowe
Woda mineralna z cytrynag

Kawa, herbata
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PRZYJECIE Z OKAZJI
CHRZTU SWIETEGO

MENU Il 200 Zt/ OS.
PRZYSTAWKA

Panierowane krewetki, sos mango

ZUPA

Cappuccino grzybowe, prazony boczek

DANIE GLOWNE

Piers z kurczaka w szynce parmenskiej,
kopytka, bukiet satat z warzywami
| sosem vinegret

BUFET ZIMNY

Wybor wedlin i serow

Filet ze sledzia z marynowanqg cebulg
Ryba faszerowana

Pasztet z kaczki z ziotami

Tatar wotowy z piklami

Vol- au- venty
z wedlinami dojrzewajgcymi

Cezar z grillowanym kurczakiem,
chipsy z boczku

Satatka z serem plesniowym,
pestki stonecznika, vinegret

Il DANIE NA POLMISKU

Karkowka, pieczarki z patelni,
babka ziemniaczana,
stodko- pikantna suréwka z kapusty

BUFET DESEROWY
Wybor ciast

Desery koktajlowe

NAPOJE

Soki owocowe
Woda mineralna z cytrynag

Kawa, herbata
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PRZYJECIE Z OKAZJI
CHRZTU SWIETEGO

MENU IIl 225 Zt/ OS.
PRZYSTAWKA

Siekany tosos na grzance,
kolendra, limonka

ZUPA

Strogonow z kluseczkami

DANIE GLOWNE

Noga z kaczki confit, gnocchi,
buraczki z balsamico, sos pomaranczowy

BUFET ZIMNY

Wybor wedlin i serow

Terrina z pstrgga, majonez szczypiorkowy
Krewetki panierowane, sos stodko- kwasny
Pasztet z dziczyznqg, wedzona sliwka

Tatar wotowy z piklami

Vol- au- venty z szynkqg parmenskqg

- Pieczony tosos w sezamie na satatach

- Satatka z tortellini z wotowing,
. rukola, orzechy

Il DANIE NA POLMISKU

Mix pierogow
Indyk z boczkiem i mozzarellg

Szpecle

: “*.' . .
.~ Pieczone zeberka

Stodko- pikantna surowka z kapusty

BUFET DESEROWY
Wybor ciast

Desery koktajlowe
Ptysie z bitg smietanag
NAPOJE

Soki owocowe
Woda mineralna z cytrynag

Kawa, herbata
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MENU
UZUPELNIAJACE

Szynka wieprzowa pieczona w catosci
z dodatkami- 1200 zt (10 kg)

Stot sushi- 900 zt (na okoto 25 o0s.)
Wiejski stot- 900 z+ (na okoto 25 o0s.)

Selekcja ryb wedzonych- 1200 z¢t
(hna okoto 25 os.)

Beza 2kg- 170 zt
Sernik 2 kg- 150 zt

MENU DZIECIECE

Rosot
Nuggetsy z kurczaka, frytki, mizeria

Dzieci do lat 3- 45 z¢
Dzieci od lat 4 do 10- 50% ceny pakietu

ZAPEWNIAMY PANSTWU:
e dekoracje sali
e SWieze kwiaty
e pOKOj mamie karmigcej

e krzesetko do karmienia na zyczenie

Dodatkowa dekoracja- scianka
z girlandg balonowag w dowolnej
kolorystyce ptatna dodatkowo 600 z¢t.
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INFORMACIJE

Czas trwania przyjecia to 6h,
z wyjgtkiem | menu (czas trwania
przyjecia przy wyborze | menu to 4h).

Kazda kolejna rozpoczeta godzina
ptatna dodatkowo 500z4.

Potwierdzeniem rezerwacji jest wptata
zadatku w wysokosci 500zt

Menu trzeba ustalic na 10 dni przed
przyjeciem, a ostatecznqg ilosc gosci
podac 7 dni przed.

Alkohol mozna miec wtasny
lub kupic u nas w atrakcyjnych cenach.

Wyrazamy zgode na wniesienie
wtasnego tortu.

Jedzenie pozostate po przyjeciu jest
bezptatnie pakowane przez obstuge.

Koszt opakowan jednorazowych
to 2,5 z¢.

W ofercie mamy dnia weganskie,
wegetarianskie | bezglutenowe.

Za znhiszczenia dokonane na terenie
hotelu przez Gosci odpowiada
zamawiajgcy-

Wszystkie dekoracje, w tym kwiaty,
sg wtasnoscig hotelu.

Kontakt:
tel. 882 434 454
e- mail: marketing@hotelsilver.com.pl




