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MENU WESELNE
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PRZYSTAWKA
plastry wedzonej kaczki
na sosie malinowym

ZUPA

bulion wotowy z pierozkami

DANIE GLOWNE

stek z grillowanej karkéwki
w sosie z czerwonego wina, kopytka,
bukiet satat

DANIE II NA POLMISKACH
devolay
dorsz w parmezanie
pieczone ziemniaki
stodko pikantna suréwka z kapusty

DANIE 111

barszcz czerwony z pasztecikiem

BUFET DESEROWY
wybdr ciast z wtasnej cukierni
desery koktajlowe
ptysie z bitg émietang
owoce sezonowe

NAPOJE
napoje gazowane
soki owocowe

woda z cytryng
kawa/ herbata
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PRZYSTAWKA
tatar z tososia z czerwong cebulg
i limonkowym kawiorem

ZUPA

strogonow z kluseczkami

DANIE GLOWNE

noga z kaczki z ziotfowymi ziemniakami
i warzywami z grilla

DANIE II NA POLMISKACH
zeberka bbq
devolay
pieczony sandacz w sosie kurkowym

pieczone ziemniaki
suréwka z kapusty

DANIE 111

barszcz czerwony z pasztecikiem
lub zurek na domowym zakwasie
z biatq kietbasqg, wedzonkq i jajkiem
(do wyboru)

BUFET DESEROWY

wybdr ciast z wtasnej cukierni
desery koktajlowe
ptysie z bitg $émietang
owoce sezonowe

NAPOJE

napoje gazowane
soki owocowe
woda z cytryng
kawa/ herbata




MENU WESELNE

filet ze ¢ledzia ze stodkag cebulg

terrina z fososia i pstrgga
na sosie gorczycowym

?|erz wedlin i seréw .
z konftiturg z czerwonej cebuli

tatar wotowy
z marynowanymi ngybaml
i czerwong cébul

wybér rolad wtasnej produkeji

r|||owarLe roladki z cukinii
z papryka i pastg serowa

wybér domowych pasztetéw
z zurawing

satatka cezar
z grillowanym kurczakiem

bukiet satat z tunczzkdpo ¢aJk|em
W

i sosem muszt

filet z matiasa nowa elg
w swiezych zio ac Z ce a
| marynowanyml grzybaml

siekany toso$ z ¢ erwong cebulg
i Fawiorem fimon owym

vol- au- vent z szynkg parmeriskq

sp r g ro||sy z wieprzowiﬂq,
L dny makaron | orzec

maryngwany scrab W SOSi

musztar mi bazylii
i rzorglqewi Y

tatar wotowy
z marynowanymi g[)zybam|
i czerwongq cé

wybér rolad wtasnej produkeji

satatka z pleizonym tososiem
w sosie kapdrowym

satatka z serem ' gamen| bert i chipsami
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MENU WESELNE

Szynka wieprzowa pieczona w catosci
z dodatkami 1200 zt/ok. 10 kg

Stét sushi 900 zt/ ok. 25 os.
Wiejski stét 1400 zt/ ok. 50 os.

Dania na pétmisku/ wyjazdowe

35 zt/os.:
. pierogi ze szkolng cebulqg
o babka ziemniaczana
z wedzonym boczkiem
o kartacze podlaskie

ze szkolng cebulqg

stodko- pikantna satatka z kapusty

0-3 LAT- 70 Zt/OS.
4-10 LAT- 50 % CENY PAKIETU
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w zaleznoéci od ilosci Goéci weselnych

N

indywidualny nadzér nad weselem

dekoracje sali (kwiaty w stotach,
$wieczniki, lampiony)

powitanie Pary Mtodej
chlebem i solqg

profesjonalng obstuge kelnerskq
drewniany parkiet taneczny

stoty okrggte lub tradycyjne

brak optaty korkowej
bezptatne krojenie tortu

pakowanie pozostatego jedzenia
bezptatnie

pokdj z sejfem dla nowozeAcdw

parking z 80 miejscami
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Sala dostosowana jest do
organizacji wesel do max. 120 os.

¢ Rezerwacji terminu mozna dokonad
bezptatnie na 14 dni.

W dniu podpisania umowy nastepuje
wpflata pierwszego zadatku
w wysokogci 3000 zt.

¢ Miesiac przed terminem wesela-
ustalenie menu oraz szczegdétéw
przyjecia weselnego. Wptata
drugiego zadatku 7000 zt.

o Dwa tygodnie przed weselem-
potwierdzenie liczby Goéci
oraz dokonanie ostatecznych
zmian w menu.

o Pierwszy dzied roboczy po weselu-
rozliczenie pozostatych kosztéw
przyjecia weselnego.

Kontakt:
tel. 882 434 454
e- mail: marketingehotelsilver.com.pl
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